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FIRINDA KABAK KOFTE

1 adet blyUk boy kabak

2 adet yumurta

1 corba kasigi labne peyniri

2 corba kagsidi rendelenmis eski kagar peyniri
4 dilim bayat ekmek igi

5 gorba kasigi un

1 dal taze sarimsak veya taze sogan
3[?er dal dereotu, maydanoz, nane

Tuz, taze ¢ekilmis karabiber, pul biber

2 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi susam

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

Kabagi yikadiktan sonra kabuguyla birlikte rendeleyin. Fazla suyu varsa avucunuzun igiyle suyunu sikin.

Bayat ekmek igini mutfak robotuna alip kirinti haline getirin.

Suyunu siktiginiz kabagi gukur bir kaba alin. Yumurtalari, zeytinyagdini, labneyi, rendelenmis kasar peynirini
ekleyip karistirin.

Bayat ekmek igini, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu, elenmis unu, ince kiyilmis yesillikleri, tuzu, susami ve
baharatini ekleyin.

Karisimi yaglanmig kiguk kek kaliplarina paylastirin. 180 dereceye ayarli firinda, 20-25 dakika pisirin. Ik ihk
servis yapin.
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