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FIRINDA ISIRGANOTLU MAKARNA

1 bag isirgan otu

1 paket fiyonk makarna

2 adet yumurta

2 kasik mayonez

100 gram kadar beyaz peynir, karabiber
Besamel sos:

3 su bardagi sit

3 yemek kasigi un

2 yemek kasigi margarin

1 cay kagig! karabiber,kignig

Uzeri igin:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Isirgan otlarini yikayip, ince ince dograyin

Makarnayi kaynayan suya atip haglayin. _
Makarnay stzip hemen dogranmis isirgan otlarinin tGizerine dékin. lyice karigtirin (bu esnada isirganlar biraz
yumusayp inecektir)

Icine yumurta, mayonez, peynir ve karabiberi atip tekrar karigtirin
Yaglanmig biylk borcama bastirarak yerlestirin.

Margarini kiigtik bir tencerede eritin

Uzerine unu katip kavurun

S0tu de ilave edip hizlica karistirin,

Kaynayip 2 dakika daha pistikten sonra ocaktan alin.

Isirganotlu makarnanin Uzerine bosluk kalmayacak sekilde yayin.
Kizgin firina surrtip Uzeri hafif kizarana kadar pisirin.

En son rendelenmis kasari Uzerine gezdirip eriyene kadar firinda tutun.
Yemegimiz servise hazir.
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