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FIRINDA INCIRLI ELMA

6 adet elma

10 kuru incir

1 bardak seker

1 bardak su

1 ¢ay fincani déviimds ceviz
2 ¢orba kasiJI pekmez

1 ¢corba kasigi tereyagd

Su bir kapta kaynatildiktan sonra icine incirler atilir ve 15 dakika kadar beklenir. Kaptaki su stizdltr ve incirlerin
saplari alinarak 4 parcaya boéltndr. Elmalar, yikandiktan sonra ortasi oyulur, incir ve cevizle doldurulur. Pekmez
sekerle karistirildiktan sonra her elmanin Gzerine bir kasik dékulir. EImalarin Gzerine de esit miktarda tereyagi
birakilir. Sicak suyun i¢ine de arta kalmig olan seker ve pekmez atilir. Bu karisim da elmalarin aralarina dékulur.
Orta isili firinda yanm saat pisirilir. Yarim saat sonra firinin 1sisi1 gogaltilir ve kapak ¢ikarilir. Surup, zaman zaman
elmalarin Gzerine dokullrse elmalar hem piger, hem kizarir. Servisi sicak ya da soguk olarak, istenirse krem
santiyi ile birlikte yapmak mimkindur.
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