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FIRINDA INCIR TATLISI

6 adet kuru incir

1 cay bardagi ceviz

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi su

1 cay bardadi kuru Gzim

Oncelikle incirleri ortadan ikiye béliin ve firin kabinin igine yerlestirin. Uzerine esmer sekeri ve suyu karistirip
dokdn. Kuru Gzamleri ve cevizin bir kismini da kiyip tizerine serpin. 190 derecedeki firinda 20 dakika pisirip
servis tabagina alin. Istenirse ocak Gzerinde de pisirebilirsiniz kisik ateste 15 dakika kadar. Ister firin ister ocak
fark etmiyor ¢ok lezzetli bir tath oluyor. Servis yaparken de istediginiz kuru yemisi yanina yerlestirin.
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