B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRINDA HINDILI VISNELI PILAV

50 gr margarin

1 adet hindi

2 su bardagi piring

500 gr visne

3 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi ceviz

1 tath kasidi sivi yag

1 adet hindiyi temizleyip firinda pisirin. 50 gr margarini tavada eritin. 2 su bardagi su koyun. 1 tath kasigi tuz, 1
yemek kagsiJi toz sekeri ilave edin.Su kaynayinca piringleri i¢ine koyun.Kisik ateste pisirin. Vignelerin
cekirdeklerini ¢ikarin. 2 ¢orba kasigi sekerle ateste karistirin. Pilavin Uzerine bu vigneleri ekleyin. 1 gay bardagi
cevizi de ayri bir tavada 1 tath kasigi sivi yagda kavurun. Cevizleri pilava ekleyip servis yapin.
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