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FIRINDA HINDI BONFILE

1 paket Knorr Peynirli Makarna Sosu
250 ml soguk su

1 kg hindi bonfile

5 dilim ¢edar peyniri

500 gr mantar (dilimlenmis)

2 yemek kagsidi Becel Zeytinyagl

Kucguk bir tencerenin icine 1 paket Knorr Peynirli Makarna Sosunu 1 4 su bardagi (250 ml)soguk suya ilave
edin. Sosu kaynaya kadar karistirin.

Sos kaynamaya basladiktan sonra kisik ateste 5 dakika boyunca ara sira karigtirarak pisirin.

Becel zeytinyagli tavada eritilerek mantarlar sotelenir.

Kizdinimig teflon tavada hindi bonfilelerin i¢i ¢ig kalcak sekilde her iki tarafi mthtrlenir.

Hazirlamig oldugunuz sosa sotelenmis mantarlar ilave edilerek 5 dakika daha kisik ateste pisirlme iglemine
devam edilir.

Firin tepsisine ilk dnce hindi daha sonra mantarli sos ve en Ustede bir dilim ¢edar peyniri konularak énceden
180 derecede I1sitimis firnda 20 dakika pigirilerek servis edilir.
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