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FIRINDA HAMSILI PILAV

2 su bardagi piring

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 kg hamsi

4 adet blyuk boy sogan
Yarim ¢ay bardagi dolmalik fistik
Yarim ¢ay bardagi kus Gzima
3 su bardagi su

Yarim demet dereotu

Tuz

Yenibahar

Nane

Soganlari ince dograyin. Bir tencereye aldiiniz zeytinyaginda fistigi kavurun. Uzerine dolmalik Giziim, piring,
ince dogranmig dereotu, tuz, yenibahar ve naneyi ilave edip karigtirin. Son olarak su ilave edip pilavi pisirin.
Pigtikten sonra, bir stire demlenmeye birakin. Kilgiklari ¢ikarilmig hamsileri firin kabina ya da porsiyonluk gliveg
kaplarina dizin. Ortasina demlenen pilavi dékin. Pilavin Gzerini hamsiyle kapatin. Onceden isitiimig 180 derece
firnda, 40-45 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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