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FIRINDA HAMSILI PILAV

1 kg. hamsi

2 su bardagi piring

1 ¢corba kasigi GizOm
1 corba kasigi fistik

1 sogan

1 cay bardagi siviyag
Yenibahar

Targin

Tuz

1 kahve kasi§i seker

Baliklarin baglarini koparip i¢lerini temizleyiniz. Baligi hirpalamadan kil¢iklarin ¢ikariniz. Hepsini yikayip suyunu
slizdurindz. Yuvarlak kenarli bir tepsiyi yaglayiniz. Baliklarin yarisini sirti alta kuyruk tarafi ice gelmek Uizere
kapali olarak daire seklinde tepsiye diziniz. Diger bir tarafta yagin igine sogani, fistigi koyup hafif
pembeleginceye kadar kavurunuz. Pirinci 20 dakika islatiniz. Sogan, fistik pembelesince islanmig pirincin
suyunu stizip koyunuz, bir iki karigtirarak pirinci de kavurunuz. Uzerine 3-3,5 bardak su, yikanmis kustizimUnu,
tuzu, sekeri koyup orta, hafif ates Gzerinde pilavi pisiriniz. Pilav pigince atesten alip baharatlarini koyunuz.
Tepsideki baliklarin Gzerine yarisini koyup yayiniz. Tekrar pirincin tzerine baliklar yine ayni sekilde baliklarin
Uzerine pirinci koyup yayiniz. Tepsiyi harli firina koyup 10-15 dakika pisiriniz. Pigen ve hafif kizaran baliklari
firndan alinca yuvarlak bir servis tabagdina ters ceviriniz. Baliklar Uste gelmek lzere servis yapiniz.
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