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FIRINDA HAMSILI PILAV

1 kg. hamsi

2 su bardagi piring

1 cay bardagi siviyag

1 corba kagigi cam fistigi
1 corba kasigi kus Gzima
1 orta boy sogan

1 cay kasigi targin

1 cay kasidi yenibahar
1/2 gorba kagsigi tuz

1 cay kasigi seker

Tencereye ince kiyllmig sodan, fistik, yag ve tuz koyunuz. Kapagini érterek hafif hararetli 1sida sogan
yumusayincaya kadar pisiriniz. 3 su bardagi sicak su, seker ve kus Uzimdu ilave edip, kaynayinca pirinci katiniz.
Hafif hararetli Isida yarim saat pisiriniz. Tar¢in ve yenibahar koyup karigtiriniz.

Hamesinin bagini koparip i¢ini temizleyiniz. Bali§i zedelemeden kuyrugu ile beraber kilgigini ¢ikartiniz. Yikayip
suyunu suziindiz. Yuvarlak kenarli bir tepsiyi yaglayiniz. Baliklarin sirti alta kuyruk tarafi ice gelmek Gzere digtan
ice dogru daireler yaparak tepsiye diziniz.

Pilavin yarisini Ustline diiseyiniz. Tekrar bir sira ayni sekilde hamsi dizip, pilavin tamamini dékerek duzeltiniz.
Hamsilerin sirti Gste gelmek UGizere pilavin tzerine daireler yaparak kapatiniz. Orta hararetli firnda 15-20 dakika
pisiriniz.
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