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FIRINDA GRATEN FASULYE

300 gram taze fasulye
1 kasik tuz

3 dis sarimsak

1 kasik margarin

50 gram dil peyniri

100 gram kasar peyniri
1 tutam pul biber

Fasulyeyi iyice temizleyin. Fasulyeleri tuzlu suda 10 dakika kadar haglayip suyunu stizin. Sarimsaklari soyup
dograyin. Bir tencerede margarini eritin. Sarimsak ve fasulyeyi ilave edip orta ateste 2 [?] 3 dakika soteleyin.
Fasulyeyi firn kabina alin. Uzerine dil peyniri ve kasar peynirini ekleyip bir tutam pul biber serpin. Onceden
isitiginiz 200 dereceli firinda peynir eriyinceye kadar iyice pisirin. Sicak olarak servis yapmanizi tavsiye ederiz.
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