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FIRINDA ETLI KURU FASULYE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

3 Adet sodan

100 gr pastirma

1 Gorba Kasigi domates salcasi
2 Adet yesil biber

1 Tath Kagi§i biber salcasi

1 Tath Kagigi nane

2 Su Bardagi kuru fasulye

1 Tutam karabiber

1 Tutam tuz

Fasulyeleri aksamdan islatin, sabahleyin haglayin siiziin. Soganlari yemeklik dograyin,sana klasik yagi ile
tencerede kizdirin soganlarini igine atin kavurun. Uzerine domates salgasi,biber salgasi,kiigiik dogranmis yesil
biberleri ilave edin,bir iki kere ¢evirin, siizUlmis haglanmis fasulyeleri ilave edin. Uzerini 6rtecek kadar su koyun,
fasulyeler yumusayincaya kadar kisik ateste pigirin. Ocaktan aldiginiz tencereyi bir firin kabina bosaltin,
pastirmayi kuglk kiiclk dograyin,sana klasik yagini eritin pastirmalari igine atip kavurun, fasulyelerin tGzerine
dékUp tuzunu serpip énceden isitiimis 180 derecelik firinda 20 dakika pisirin, nane ve karabiber ekleyip servis

yapin.
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