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FIRINDA DENİZ LEVREĞİ

https://www.elele.com.tr

6 fileto deniz levreği
3 adet domates
1 adet soğan
10 dal maydanoz
1 yemek kaşığı zeytinyağı
Deniz tuzu
Taze çekilmiş karabiber

Levrekleri fırın tepsisine dizin. Üzerine dilimlenmiş soğan ile domatesleri yerleştirin. Tuzunu, taze çekilmiş
karabiberi serpin. Maydanozu üzerine kıyın. Zeytinyağını da ilave edin. Önceden ısıtılmış 180 dereceye ayarlı
fırında 25-30 dakika pişirin. Dilimlenmiş limon eşliğinde servis yapabilirsiniz.
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