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FIRINDA CIPSLI TAVUK

Maya Bulut

12 Adet Tavuk Budu

2 Paket Misir Cipsi

2 Adet Yemeklik Krema
2 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kagi@i Pul Biber

Cipslerimizi paketinin igerisinde iyicene un ufak edene kadar ezelim. Tavuk butlarimizi tuz ve pul biberle
baharatlayalim.

Daha sonra cipsimizi bir kabin igerisine alalim ve butlari teker teker cipse bulayalim. Firin tepsisine dizdigimiz
butlarin tizerine kremamizi gezdirelim. Onceden isitigimiz 180 derecelik firinda tavuklarimizi yaklasik 50-60
dakika pismeye birakalim. Tavuklarin i¢lerinin pisip pismedigini ¢atal yardimiyla kontrol edelim. lyicene
kizardiktan sonra firindan ¢ikarabiliriz.
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