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FIRINDA CİPSLİ TAVUK

Maya Bulut

12 Adet Tavuk Budu
2 Paket Mısır Cipsi
2 Adet Yemeklik Krema
2 Çay Kaşığı Tuz
2 Çay Kaşığı Pul Biber

Cipslerimizi paketinin içerisinde iyicene un ufak edene kadar ezelim. Tavuk butlarımızı tuz ve pul biberle
baharatlayalım.
Daha sonra cipsimizi bir kabın içerisine alalım ve butları teker teker cipse bulayalım. Fırın tepsisine dizdiğimiz
butların üzerine kremamızı gezdirelim. Önceden ısıttığımız 180 derecelik fırında tavuklarımızı yaklaşık 50-60
dakika pişmeye bırakalım. Tavukların içlerinin pişip pişmediğini çatal yardımıyla kontrol edelim. İyicene
kızardıktan sonra fırından çıkarabiliriz.
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