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FIRINDA ÇİKOLATALI MUZ

4 adet muz (tercihen olgun ve büyük boy olanları)
4 tatlı kaşığı Pakmaya Bitter Parça Çikolata
4 tatlı kaşığı Pakmaya Meyveli Sos
4 tutam tarçın

Her bir muzu sapından ve tabanından kopmayacak şekilde boyuna kesin. Her iki tarafından tutarak ortasında
cep olacak şekilde açın.
Cep şeklinde açtığınız muzların içine Pakmaya Bitter Parça Çikolataları yerleştirin. Üzerlerine birer tutam tarçın
serpin.
Muzları yağlı kağıt serili fırın tepsisine yerleştirin. 170 dereceye ayarlı fırında, muzun kabuğu kararıncaya kadar
pişirin.
Muzları fırından alın, isteğe göre Pakmaya Orman Meyveli Sosla tatlandırıp sıcak sıcak servis yapın.
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