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FIRINDA BULGURLU LEVREK

1 su bardag ince bulgur
1 adet levrek balg

4 dis sarimsak

2 adet taze sogan

1 adet domates

2 corba kagsiJi nar eksisi
4 corba kasigi zeytinyagi
1 adet limon suyu
Maydanoz

Karabiber

Tuz

Bir firn kabinin igine temizlenmis baligi koyun. Bagka bir kapta bulguru suyla 1slatip iki dakika bekletin. igine
rendelenmis domatesi, ince kiyilmig maydanozu ve rendelenmis sogani, nar eksisini ve zeytinyadini koyun.
Limon suyunu da ekleyerek malzemeyi iyice karistirin. Bu karigimi tepsideki baliklarin Gzerine paylastirp
Onceden isitilmig 200 derecelik firinda 20 dakika pisirin ve sicak olarak servis yapin.
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