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FIRINDA BUGULAMA PIRZOLA (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER
Karabiber

Tuz

1 adet dana pirzola
1/2 demet maydanoz
1 klicUk sogan

50 gr. kuyruk yagi

YAPILISI

20 cm. ¢apinda dana pirzolasi iyice dovilerek agilir. Halka seklinde dogranmis sodanlar, karabiber ve tuz
eklenerek pirzala iyice ogusturulur ve sogan silkelenir. Dogranmamig biitlin halde maydanoz ince kaytan
kalinhginda hazirlanmis kuyruk ve daha dnce silkelenen sodan pirzalanin igine konularak rulo yapilir. Ustiine
yagl kagit sarilir. Bunun Ustiine 3-5 kat gazete gecirilir ve iple baglanir. Suya batirilir. Firinin kenar kismina
(battala) atilir. 2 saat pigirilir.
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