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FIRINDA BESAMELLI TAVUK

1 tavuk gdgus (kemikli)

2 tavuk but

1 kutu konserve garnittr

1 fincan un

50 gr magarin

1/2 litre sit

tuz, karabiber

1/2 su bardagi rendelenmis kasa

Tavuklar yikanip bir tencereye alinir. Uzerine su ve tuz eklenerek haslanir. Haslanan tavuklar soguduktan sonra
ince ince didilir. Suyu stzilmis konserve garnitirle karigtirilir. Bir tencerede margarin eritilir, un eklenir ve
hafifge kavrulur. Kavrulan una 1/2 litre ilik sit azar azar kanstinlir. St eklenirken karihm karistirilmaya devam
edilmelidir. Orta ateste besamel sos koyulasip kaynayincaya kadar karistirmaya devam edilir. Ocaktan alinan
sosa tuz ve karabiber eklenir. Sosun bir kismi cam bir firin tepsisinde tavuklarla karigtirilir. Tepsiye yayilir. Kalan
sos tavulu karigimin tzerine dékaldr, firina verilir. 180 derece firnda 30 dakika pisirilir. Firndan almadan 4-5
dakika 6nce rendelenmigs kasarlar serpilir. Firindan ¢iktiktan sonra 5 dakika beklenir, servis yapilir.

ML® Firinda Soslu Tavuk icin tiklayin
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