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FIRINDA BAHARATLI TAVUK KANADI

Malzemeler:

1 kg tavuk kanat

1,5 yemek kasig yogurt

1 yemek kasigi salca

3 yemek kasidi sivi yag

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

karabiber, kimyon, pulbiber, kekik
2-3 defne yapragi

Tavuk kanatlar hafif haglanir. Baharatlar ve dévilmis sarimsak yogurt, yag ve salcayla karistirilir. Kanatlar sosa
bulanir. En az yarim saat bekletilir. Firin tepsisine dizilir, 200 derece isitiimis firinda kizarana kadar yaklasik
30-35 dakika pigirilir.
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