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FIRINDA BADEMLI ELMA

Turta Cafe & Bistro KAVAKLIDERE

Malzemeler

1 adet elma (Cekirdedi ¢ikariimig, kabuklu ve bitin)
1 cay kasigi toz seker

1/2 cay kasigi toz targin

1 cay kasigi tereyadi

1 tath kasidi ic badem

1 top dondurma

Suslemek icin taze nane yapraklari
Karamel sos i¢in gerekli malzemeler:
3 yemek kasigi toz seker

1/2 su bardagdi krema

Hazirlanisi

Elmanin ¢ekirdekleri oyacak yardimi ile ¢ikartilir, icine targin, tereyadi ve 1 ¢ay kasigi toz seker konur. Elmanin
etrafi aliminyum folyo ile sarilarak 180 derece isitilmig firnda 10 dakika pigirilir. Pigtikten sonra servis tabagina
alinir. Uzerine karamel sos dokdiltr. Badem serpistirilir. Istege gére yanina dondurma konarak ve taze nane
yapraklari ile stslenerek servis yapilir.

Karamel sosun yaplligi:
Toz seker tavada yakilarak karamel elde edilir. Krema da eklenerek kaynatilir.
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