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FIRINDA AYVA TATLISI

4 adet ayva

16 yemek kasigi toz seker
4-5 adet karanfil

1 adet limon

Iciigin:

2 adet elma

1 cay bardagdi ceviz

1,5 cay kasigi targin

2 yemek kasigi toz seker

Ayvalari soyun, kabuklarini daha sonra kullanmak lzere kenara alin.

Ayvalari ikiye bdlin ve ortalarini oyun.

Gekirdeklerini de ayiklayip kenara alin.

Limonlu su hazirlayip ayvalari bu suya koyup bekletin.

Elmalan soyup rendeleyin.

Elma rendesini bir tavaya alin.

Uzerine toz sekeri serpip elmalar yumusayana ve suyunu ¢ekene kadar pisirin.
Cevizleri dévip targinla birlikte elmalara ekleyin ve harmanlayin.

Ayvalari soyup kabuklariyla tathnizi pigireceginiz tencerenin tabanini kaplayin.
Uzerine ayvalari oyulmus kisimlari Gste gelecek sekilde dizin.

Ayvalarin ¢cukurlarina ikiler yemek kasigi toz seker ekleyin.

Ayikladiginiz ayva ¢ekirdeklerini ve karanfilleri de Gzerine yerlestirin.

Son olarak 2 ¢ay barda@i su ekleyip kapagini kapatin.

Yiksek ateste pisirmeye baglayin.

Yarim saat sonra tatll kaynamaya basladiginda ocagin altini kisin.

Ayvalari bu vaziyette arada tencereyi sallayip ayvalar yerinden oynatarak 1,5 saat kadar pigirin. Bu esnada
renkleri kizaracak ve tatlinin suyu j6le kivamina gelecek.

Ardindan ayvalari tencereden firin kabina aktarin.

Uzerine joéle kivamindaki suyu da gezdirin.

Hazirladiginiz elmall karisimdan ayvalarin ortalarina yerlegtirin.

Firni 190 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tatlyi firina verin.

Uzeri kizarana kadar pisirdiginiz tathyi firndan alip sogumaya birakin.

Tatliniz sogududunda tabaklara bdltstirip Uzerini dilediginiz gibi stisleyin ve servis edin.
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