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FIRINDA ARMUT

https://www.elele.com.tr

2 orta boy armut

Y2 bardak elma suyu

2 tath kasigi bal

2 paket labne peynir
1 corba kasigi ceviz igi

Firni 180 derecede isitin. Armutlari ikiye bélip ¢ekirdek ve gekirdek yatagini ¢ikarin. 1 tath kagigi bal ile
Uzerilerini sivayip kucUk firin tepsisine dizin. Elma suyunu da Uzerilerinde gezdirin ve yaklagik 25 dakika
armutlar yumusayincaya kadar pisirin. Armutlar iliyinca ortalarina birer kasik labne peyniri koyun. Cevizleri
serpigtirin. En son 1 tath kasigi bali da armutlarin Gzerinde gezdirerek servise hazir hale getirin.
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