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FIRINDA ACILI TORTILLA

4 adet tortilla

1 kase haglanmig kuru fasulye

2 orta boy kuru sogan

1 orta boy havug

2 orta boy kirmizi biber

1 adet aci sivri biber

250 gr. az yagh kiyma

3 yemek kasigi domates ya da biber salcasi
1 bas sarimsak

1 cay bardagi siviyag

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
Tuz

Karabiber

Pul biber

Kuru nane

Kekik

Kimyon

Oncelikle sogan ve sarimsaklari kiiciik dograyarak derin bir tavaya alin ve siviyagda kavurun. Sonra minik
dogradiginiz biberleri ve havucu ekleyerek kavurmaya devam edin. Bir slire sonra kiymayi ekleyin, kimyon ilave
ederek suyunu ¢ekene kadar yine kavurun. Simdi fasulyeleri ekliyoruz. Hepsini iyice karigtirarak biraz pisirin,
Daha sonra bir su bardadina 3 yemek kasigi kadar sal¢a koyun, Gzerini suyla tamamlayip karistirarak salcali su
yapin ve bunu da tavaya ekleyip atesi kisin. Bol karabiber, istediginiz miktarda tuz, kekik, nane ve istediginiz
miktarda pul biberleyerek kisik ateste kapagini kapatarak suyunu ¢ekene kadar pisirin. I¢ malzemesi béylece
hazir olmus oldu, Firninizi 170 dereceye getirin. Simdi hafif derin ve tortillanin boyutuna uygun teflon bir kek
kalibi ya da borcami yaglayin. Uzerine bir tortilla yerlestirin, (kenarliri hafif yukari kalkik olsun.) Bunun Uzerine i¢
malzemesinden yayin tizerine de bir miktar kasar peyniri rendesi serpin. Bunun lzerine bir tortula daha
yerlestirin, ayni iglemleri tekrarlayin. En Ustteki tortillanin Gzerine bir sey koymayin, sadece firgayla siviyag surip
Uzerine pul biber serpin. Tortillalarin kenarlanni elinizle kalibin i¢ine dogru bastirin ki piserken agilmasin. Firinda
Uzeri kizarana kadar pisirip biraz iindiktan sonra servise hazir hale gelir.
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