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FIRIN TAVSAN

1 adet (1200 gr.) Tavsan

1 gorba kasigi (15 gr.) Sivi Yag
2-3 adet (200 gr.) Havug

Biber

Tuz

Tavsan Uzerindeki istenmeyen kisimlari temizleyin. Tavsani parcalara ayirin. Tavsan parcalarini sivi yag ile
kizdirdiginiz tavada kizartin.

Tuzlayip biberleyin ve firin i¢ine koyun. Havug ve soganlari iri iri kiyin. Tavada, kizgin yagda 3-4 dakika
pembelegtirin.

Finn tepsisine havug ve sogan da ilave edin. Tepsiyi firin igine koyarak firini galigtirin.
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