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FIRIN SUTLAGC

1 litre st

1 su bardagi toz seker
1 corba kasigi nisasta
1 paket vanilya

1 adet yumurta

2 corba kasigi piring

Piring ayiklanir yikanir, Gzerine 4 - 5 parmak gegecek kadar su konur, karigtirmadan kaynatilir. Piringler
uzayinca atesten alinir. Suyu siiziilUr, stte kanstirilir. SUt atese konur, 1 - 2 tagim kaynayinca sekeri eklenir.
Nisasta yumurta ve vanilya kanstirilir, biraz su ile ezip sutlaca eklenir. 1 - 2 tagim daha kaynatilip atesten alinr,
Islya dayanikl kaseler pay edilir, kaseler bir tepsiye yerlestirilir, tepsini icine kaselerin yari boyuna kadar soguk
su konur, 1sly1 sadece Ustten vererek Uzerleri yakilir, firindan alinir. Soguk Olarak servise sunulur.

ML® Sultan Muhallebisi i¢in tiklayin

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 03.07.2023
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