—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRIN SUTLAGC

1 litre st

1 cay bardagi piring

1,5 su bardag toz seker
2 ¢orba kasiJ! piring unu
1 tutam tuz

1 ¢corba kasigi nisasta

2 yumurta sarisi

Pirincler yikanir, Gzerine bir parmak gececek kadar su konur, haslanir, soguyunca, Gzerine sit, piring unu,
nisasta seker eklenir, karigtirildiktan sonra atese yerlestirilir. Muhallebi kivamini alana kadar pisirilir. Sttlagtan 2
kepce kadar alinir, bir kenara ayrilir, kalan sutlag 1siya dayanikli kaselere paylastirilir, ayrilan sitlacin tGzerine
yumurta sarisi eklenir, iyice karigtirilir, kasedeki sitlaglarin Gizerine paylagtirilir. Kaseler iginde su bulunan
tepsiye yerlestirilir. Onceden isitilan 190 derece firina surtllr, Gzerleri kizarana kadar firinda tutulur.
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