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FIRIN MAKARNASI

500 gram makarna (0 numara)
300 gram kasar peyniri

150 gram tereyagi

4 yumurta

yarim kilo sit

tuz

karabiber

Bir tencere igerisine, (¢ litre kadar su koyarak, atese oturtunuz. igine tuz atiniz. Kaynamaya baslayinca, ince
cubuk makarnalari kirmadan ilave ediniz. Bir defa karigtirip yarim saat kadar pismeye birakiniz. Ocaktan
Indirerek soduk su ilave ediniz, yanim saat kadar kabarmasi icin bir tarafa birakiniz.

Sonra suyunu slzerek tuz ve karabiber atiniz. Sadeyadi veya tereyadini makarnanin yarisini koyup
rendelediginiz kaser peynirinden bir avug alarak serpiniz. Kalan makarnayi peynirin tzerine yerlestirip, Gzerini
dlzeltiniz. Kalan peyniri de makarnanin Uzerini drtecek sekilde serpip, 4 yumurtayi, sttle ayr bir kap igerisinde
¢arparak peynirin her tarafina gelecek sekilde dékundz. Firina sirerek, Uzeri kizarincaya kadar pisirip, st
katilaginca firindan ¢ikartiniz. 20 dakika dinlendikten sonra, kare seklinde keserek, servis tabagdina aliniz.
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