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300 gr. spagetti

4 adet yesil sogan
250 gr. kabak

300 gr. tavuk gbégsu
1 dal biberiye

20 ml. zeytinyagi

1 dis sarimsak

100 gr. rende peynir
250 ml. bagsemel sos
1 adet yumurta

100 ml. sebze suyu
tuz

karabiber

FIRIN MAKARNALI TAVUK

Spagettiyi diri haslayin, soguk sudan gecirin, stizgece alin, yesil sogani ince dograyin, kabaklari ve tavuk
g6gsunu kip dograyin. Yag bir tavada kizdirin, atvuklar kavurun, sodani, kabagi, biberiyeyi ve ezilmis
sarimsagi ekleyin, 3 dakika karistirarak kavurun, tuz ve karabiberi ekleyin, domatesi ekleyin bir tagim kaynatin.
Tereyagini eritin, sgagetti ve peynirin yarisiyla karistirin, ¢catalla dénddrerek yuvarlak sekil verin, yanyana
yaglanmis firin tepsisine dizin. Basamel sosunu yumurta ve peynirin yarisiyla karistirin, makarnalarin aralarini
doldurun. Her yuvanin Gzerine 1 tatl kasidi soslu tavuk koyun. 200 derece firinda 30 dakika pisirin. Sebze
suyunu kalan tavukla karistirip bir tagim kaynatip yaninda servise sunun.
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