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FIRIN MAKARNA

Necip Usta

250 gram 3 numara makarna

5 adet yumurta

1/2 tath kasigi tuz

Az karabiber

3 su bardagi stt (600 gram)

Az hindistancevizi

1 su bardagdi rende kasar (veya gravyer)
2 ¢orba kasiJi yag

1) Makarnayi tuzlu bol kaynar suda 12 dakika haslayiniz. Soguk su ile sogutup stizdiranaz.

ederek Uzerine tuzunu, biber ve hindistancevizini, yagini eirmis olarak ilave edip karigtiriniz.

3) Yagladiginiz kabin icine diizgiince yayiniz. Yumurtayi bir kapta ¢irpip Gzerine kaynar olarak sitind
karistirarak yediriniz.

4) Makarnanin Uzerine gezdirerek dékiintz ve peynirini serpip 20 dakika orta hararetli firnda kizartip servis
yapiniz.
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