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FIRIN MAKARNA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

2 Yemek Kagigi un

1 Paket firn makarna

150 gr beyaz peynir

2 Tath Kasigi tuz

1 Demet maydanoz

2 Su Bardagi Rendelenmis kasar peyniri
2 Su Bardagi st

Makarnalari igine bir iki yemek kasigi siviyag eklediginiz tuzlu suda haglayin. Besamel sos i¢in sana margarini
eritin ve unu ekleyip karigtirarak rengi degistirene kadar kavurun. Kavurdugunuz una sttl azar azar surekli
¢irparak ekleyin. Besamel sos muhallebi kivamina gelince bir iki kere daha karigtirip ocaktan alin. Daha sonra
makarna, besamel sos, igine incecik maydanoz dogranmig beyaz peynir ve kagar peynirini (bir kismini Gzeri igin
ayirin.) karistirin. Firin kabina makarna karigimini aktarin. Uzerine tekrar kasar peyniri rendesini serpistirip
Onceden isitilmig 180-190 derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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