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FIRIN MAKARNA

https://www.makarna.org.tr/

500 gr finn makarna
250 gr beyaz peynir
150 gr tereyag

1 bardak sut

100 gr kasar peyniri
7 yumurta

Makarnalari kaynar suda 10-12 dakika haslayin. Birkag kez soguk sudan gegirdikten sonra, Uzerini értecek
kadar soguk suyun iginde yumurtalari ve rendelenmis 50 gr kasar peynirini telle ¢irpin. SUtl ekledikten sonra,
Ucte ikisini makarnaya karistirin. Beyaz peyniri ¢catalla ezip makarnaya ekleyin. Makarnalari firin kabina alip,
Uzerine kalan yumurtali karisimi ve kasar peyniri rendesini gezdirin. Orta i1sida, makarnalarin Gzeri pembe bir
renk alana dek, 30 dakika firinlayin.
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