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FIRIN MAKARNA

Malzeme:

250 gr. makarna

125 gr. tereyagdi

3 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

1'er cay kasidi tuz, karabiber

1 tath kasidi hindistancevizi rendesi
3 yumurta sarisi

1 su barda@ kasar peynir rendesi

Yapiligt:

Makarnayi tuzlu kaynar suda karistirarak haslayip stiziin. Bir tencerede tereyagini eritip unu kisik ateste
saranncaya kadar kavurun. Tencereyi atesten alip ilnmaya birakin. Sttt kaynatip bu karisima yavas yavas,
yumurta teliyle ¢irparak yedilin. Tencereyi atese oturtup tuz, karabiber ve hindistancevizi rendesini ilave edin.
Karisim kaynamaya baslar baglamaz atesi kisin ve 10 dakika kadar devamli karigtirarak pisirin. Hazirladiginiz
sosu tel siizgecgten temiz bir kaba sizUp icerisine U¢ yumurta sansini ve kasar peynir rendesinin yansini ilave
edip yumurta teliyle iyice sosa yedilin. Stizdiguniz makarnalari firin kabina aktarip, hazirladiginiz sosu
makamalarin Gzerine dékin. Kalan peyniri de makarnalarin izerine yayin. Kabi, isittiginiz firma yerlestirin. Ustl
kizarirca, yaklasik 6-7 dakika sonra kabi firindan ¢ikarin. Sicak olarak servis yapin.
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