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FIRIN DOMATES

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

2 iri sogan (halka halka dogranip halkalari birbirinden ayriimis)

10 iri domates (dilimlenmis)

2 ¢orba kagsigi dogranmis taze feslegen yada 2 tatl kasigi kurutulmus feslegen
6 tane karabiber

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

1 su bardagi bayat ekmek igi

Once finninizi orta sicaklia (200° C) getirip 1sitiniz. 1 gorba kasidi yag ile atese dayanikl bir cam kabi hafif
yaglayiniz.

2 ¢orba kasiJi yag blyuk biri tavada hafif ateste eritiniz. Sogan halkalarini katip 10 dakika pembelesinceye
kadar kavurunuz. Tavayi atesten indiriniz.

Yagladiginiz cam kaba bir sira kavrulmus sodan koyup Ustlne biraz feslegen serpiniz; Gstline bir sira domates
dilimi dizdikten sonra biraz biber, tuz ve seker serpiniz. 1 gorba kasidi tereyadi kiigik pargalara bélerek,
bunlarin Gstline serpistiriniz. Battin malzeme bitince ayni bicimde katlar yapiniz.

En Uste ufalanmis ekmek i¢i serpip kalan tereyagi koyunuz. Kabi firina stirlip 30 dakika pisirdikten sonra sicak
olarak servis ediniz.

Not: Feslegenle firnlanmig domates ve sodan, rosto ve tavuk yemeklerinize garnitir yapabilirsiniz.
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