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FIRIK PILAVI

Yarim kg firik

4 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi bulgur

2 adet sogan

3 adet sivri biber

1 su bardag haslanmig nohut
2 corba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Karabiber

Sogan ve biberi yemeklik dograyin ve tereyaginda kavurun. Firigi katip 5 dakika daha kavurun. Suyu ilave edip
15 dakika kaynatin. Haglanmis nohudu, yikayip stizdiguniiz bulguru, tuz ve karabiberi katip, kisik ateste 15
dakika daha pigirin. Yarim saat demlendikten sonra servis yapin.
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