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FINDIKLI YUFKA TATLISI (GIRESUN)

2 yufka

1 su bardag kavrulmus findik igi
50 gr tereyadi veya margarin

1 su bardag st

Serbet igin:

1 su bardagi su

1 su bardagi tozseker

Limon suyu

Findiklari robota alip gekin veya havanda ezin. Yayvan bir tavayi yaglayin. Bir yufkayi parcalara bolip sutle
Islatin ve tavaya yerlestirin. Uzerine ¢ekilmis findigin yarisini serpin. Kalan yufkay! da parcalar halinde sitle
Islatip Gzerine yerlestirin. Kalan sGtu Gzerine gezdirin.

Tavayi kisik atese alip yufkalarin kenarlarina birkag parga margarin ekleyin. Kapagi kapali olarak 5-6 dakika
pisirin. Spatula ile altini konrol edin ve tavayi sallayin. Alti kizarinca ters gevirip diger tarafini kizirancaya kadar
pisirin. Tavayi ocaktan alin.

Serbet icin; su ve sekeri kaynatin. Birkag damla limon suyu ekleyip ilinmaya birakin. llik serbeti ik yufkanin
Uzerine gezdirerek dokin. Serbeti gekince Uzerine kalan gekilmis finidigi serpip servis tabagina alin.
Dilimleyerek servis yapin.

W

A ~€ 5
Fotograf "haci geldi" tarafindan génderildi. 24.09.2019
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