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FINDIKLI YAS PASTA

https://www.colyakankara.org.tr

Pandispanya i¢in;

6 yumurta

2 su bardadindan bir parmak eksik seker
2 su bardadi misir nisastasi

1 paket vanily

Kremasi icin:

4 su bardag st

6 kasik seker

1 paket kakao

1 paket vanilya

50 gram margarin veya tereyagi
3 kasik misir nisastasi (tepeleme)

Pandispanya icin; yumurtalarin aklari ve sarilari ayrilir. Aklarina 1 fiske tuz atilip kar haline gelinceye kadar
¢irpilir. Yumurta sarilari ve seker de ayri yerde cirpilir. Aklarin icine yumurta sarilar ve nisasta yavas yavas
karigtirilir. Yaglanmig kiiglik boy kaliba dokiilip 150 C[?de 45-50 dk. yavas yavas pigirilir.

Krema icin, seker, kakao, nisasta ve sit ocakta tencerede katilagincaya kadar pisirilir. Katilasip g6z g6z
kaynadiktan sonra ocagin alti kapatilir. Kremaya tereyadi ve vanilya konup ara ara karigtinlarak sogutulur.

Hazir olan pandispanya ortadan 2 ye bélinar. Islatma surubu doékilip islatilir. Kremadan dokup yayilir. Bol findik
serpilir. Diger yarisinda tizerine kapatilir, tekrar Gzeri surupla islatilir. Bolca krema ile kaplanir. Yanlarina findik
parcalari ile kaplanir. Uzerine findikla gesitli sisler yapilarak suslenir. Buzdolabinda dinlendirilir. Istenilen
zamanda servise sunulur.
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