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FINDIKLI VE UZUMLU KEK

5 adet yumurta

100-150 gram tozseker

1/2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1/2 limon kabugu rendesi

1 /2 limon suyu

100 gram c¢ekirdeksiz sari GizOm
200 gramun

1/2 su bardag file findik

1/2 su bardagi siviyag

ilk olarak yumurtalarin sarilarini, beyazlarindan ayiralim.

Sarilarina tozgeker ilave ederek, iyice girpalim.

Igine findik ve yumurta aki hari¢ diger bitin malzemeleri ilave ederek iyice karistiralim.
Yumurta akini bir fiske tuz ile kar gibi oluncaya kadar ¢irpalim.

Bu kangimi diger kek hamuruna katip, tahta kasikla iyice karigtiralim.

Kek kalibini margarin yagi ile yaglayip, kalibin dibini findikla kaplayalim.

Hazirladigimiz kek hamurunu kaliba dékelim.

Orta isili firinda pembe renk alincaya kadar pisirelim.
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