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FINDIKLI VE TARCINLI KURABIYE

1 su barda@ tam bugday unu
1 su bardagi yulaf ezmesi
1 cay bardagi un

1 cay bardagdi findik

1 cay bardagi sivi yadi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 yumurta

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardadi esmer seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yogdurma kabinin igine yulaf ezmesini, tam bugday ununu ve normal unu dokip karistirin. Kabartma tozu ve
vanilyayi da igine ekleyip tim unlari harmanlayin. Daha sonra Uzerine yumurtayi kirip sivi yagi dokin. Sekeri ve
tereyagini da ilave ederek yumusak bir hamur yapin. Unlanmig zeminde bir santim kalinliginda agip kalp
kaliplarla kesin. Hepsini bu sekilde hazirladiktan sonra tepsiye dizin. Uzerine yumurta akini ve targini karistirip
sriin. 200 derecedeki firinda 15 dakika pismeye birakin. Firindan ¢ikan kurabiyelerin Uzerini isterseniz renkli
kremalarla sisleyip servis yapin.
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