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FINDIKLI VE MARMELATLI RULO

MALZEMELER (15-20 ADET)
3,5 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 cay bardadi pudra sekeri
100 gr. margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi su

1 su bardagi findik

5 corba kagigr marmelat
Uzeri icin:

2 corba kasi§i toz seker

1 tath kasidi toz tarcin

1 adet yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi sivi yagi

Karistirma kabina unu ddkiyoruz. Ortasini havuz seklinde aglyoruz. Havuzun igine mayayi, ilik sitd, ilik suyu,
eritilmis margarini ve yumurta akini dékiyoruz. Unun Uizerine pudra sekerini serpiyoruz, 6nce havuzun
icerisindekileri, daha sonra kenardakileri toplayip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde ediyoruz. Un
yeterli gelmedigi takdirde ilave ediyoruz. Hamuru nemli bir bez érterek 5 dakika dinlendiriyoruz. Tezgahin
Uzerine un serpip, merdane yardimiyla eni 1,5 karig olacak sekilde hamurumuzu agiyoruz. Marmelatimizi her
tarafina srp, kinlmis findiklari serpip rulo seklinde sikica uzunlamasina sariyoruz. 1,5 parmak kalinligindaki
dilim dilim rulomuzu kesiyoruz. Yaglanmis firin tepsisine yan yana diziyoruz. Yumurta sarisini Uzerine sivi yag
ilave edip, ¢atalla karistirip, firca yardimiyla rulolamizin Gzerine surtiyoruz. Toz sekere targini karistirip rulolarin
Uzerlerine serpiyoruz, dnceden isitilmis 180 dereceli firinda 20-25 dakika pisiriyoruz. Firindan aldiktan sonra ilik
hale gelince servis yapiyoruz.

ML® Marmelatl Rulo icin tiklayin
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