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FINDIKLI VE MANTARLI EKMEK DILIMLERI

https://www.elele.com.tr

100 g mantar

20 g tereyagi

Yarim yemek kagsidi ince kiyllmig taze biberiye
1 dis sarimsak

20 g iri kinlmig findik

2 dilim ekmek

50 g taze kagar peyniri

Tuz

Karabiber

Yapigmaz ylizeyli bir tavada tereya@ini eritin ve dilimlediginiz mantarlari ekleyip soteleyin. ince kiyilmig biberiye,
ezilmis sarimsak, findik ve baharatlari ekleyerek 1-2 dakika daha soteleyip ocaktan alin. Ekmek dilimlerinin bir
ylzlinG 1zgarada kizartin. Kizartilmayan ylzeyine tereyag surerek yagli kagit serili firin tepsisine alin.
Hazirladiginiz mantarl harci ekmek dilimlerinin Gzerlerine paylastirin. Uzerlerini dilimlenmis kasar peyniriyle
kapatarak dnceden isitiimig 180 derece firinda peynirler eriyinceye kadar 7-8 dakika pisirin. Tuz ve karabiberle
tatlandirarak sicak servis yapin.
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