B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIKLI VE GIKOLATA PARCALI KURABIYE

2+1/4 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

1 bardak sana hamurisi
1,5bardak seker

1 tath kasidi vanilya

2 adet yumurta

2 bardak damla ¢ikolata

1 bardak kirilmis findik

Bir kase icinde un, tuz ve kabartma tozunu karistirin. Ayri bir kasede margarin, sekerle birlikte krema kivamina
gelecek sekilde ¢irpin. Yumurtalari teker teker ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Daha sonra unlu karigimi ekleyip
bir daha cirpin. Gikolata ve findigi ekleyip tahta bir kagik yardimi ile kabaca karigtirin. Firin tepsinize yagh kagit
serip yaptiginiz hamurdan kasik ile hafif yassi kurabiyeler hazirlayip tepsiye dizin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda altin rengi olana dek yaklasik 10 dakika pisirin.
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