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FINDIKLI VE BALLI KEK

150 gr bitdn findik

3 yumurta, hafif ¢irpilmig
125 grun

50 gr pudra sekeri

50 gr tereyag, eritilmis
100 gr bal

Findiklari firin tepsisine koyup hafif firnda birka¢ dakika tuttuktan sonra, elinizde ovusturarak kahverengi
kabuklarini temizleyin. Ince kiyin. 20 cm. ¢apindaki kek kalibinin dibini yaglayip, hazirlayin. Yumurta, un ve
sekeri bir kapta karistirin. Once findiklari, sonra da karistirarak yag ve bali, karigima ekleyin. Hazirlanan kaliba
doékan ve orta kizginliktaki firinda 25 - 30 dakika ya da kahverengimsi bir renk alana dek pisirin. Firindan
¢ikardiktan sonra 5 dakika kalipta bekletip, ¢ikarin ve sogumaya birakin.

ML® Findikkiran icin tiklayin
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