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FINDIKLI UNSUZ KEK

1 su barda@i hindistancevizi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 cay bardag pudra sekeri

3 yumurta

1 su barda@i kiyilmis findik

1 cay bardagdi sivi yag

2 limon kabugu rendesi ve suyu
1 cay bardagi sit

Yogurma kabinda Hindistan cevizini, kabartma tozunu, vanilyay, pudra sekerini iyice harmanlayin. Bu kuru
malzemelerin Uzerine sivi yagi, kiyilmisg findigi ve ¢irpilmis yumurtayi ilave ederek karistirin. Igine rendelenmis
limon kabuklarini ekleyip iyice karistirin. Bu hargtan kaliplara paylastirin ve 190 derecedeki firinda 15 dakika
pismeye birakin. Limon suyuyla sitd karistinin, finndan ¢ikardiginiz keklerin Gzerine sogumadan gezdirin.
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Fotograf "dogu gurbtz" tarafindan génderildi. 19.11.2020
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