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FINDIKLI UN KURABIYESI

250 gr yumusamis bitkisel margarin (tereyagi da kullanilabilir)
2 yemek kasigi pudra sekeri

Tark kahvesi fincaniyla yaklasik 10 fincan un

Ayrica 1 su bardagi pudra sekeri

30-40 adet findik

Oda sicakliginda yumusamig olan margarin ya da tereyagini derin bir yogurma kabina koyun. Uzerine pudra
sekerini ilave edip yogurmaya baglayin. Son olarak, unu azar azar aktarin ve hamuru yaklasik 7-8 dakika, ele
yapismayan ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru toparlayip oda
sicakliginda 10 dakika kadar bekletin.

Un kurabiyesinin 6zelligi cok uzun surre yogrulmasidir. Ancak toparlanip sekle girer. Ama kivamini bulunca ¢ok
glzel sekil alan yumusak bir hamur olur.

Dinlenen hamurdan kabuklu ceviz biytkligiinde pargalar koparip pargalari avuglariniz arasinda yuvarlayn.
Isterseniz iglerine birer gay kagigi Nutella koyabilirsiniz.

Uzerlerine findik serpistirdiginiz kurabiyeleri firn kagidi serdiginiz tepsiye aralikli olarak yerlestirin.

Kurabiyeleri 175 dereceye ayarli firinda, yaklasik 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip ilik hale gelmelerini bekleyin.
Finndan ¢ikan kurabiyeler'Kendi sicakliklariyla pismeye devam eder. Bu ylUzden firinda fazla tutmamanizi
tavsiye ederim.

Biraz ilik hale gelen kurabiyeleri pudragsekerine bulayarak servise sunun. Un kurabiyesi pistiginde bembeyaz
kalacaktir.
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