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FINDIKLI UCGEN LOKUM

1 litre st

1 su bardagi un + 1 yemek kasigi
1,5 su bardag toz seker

75 gram tereyag!

1 yemek kasigi nisasta

1 paket vanilya

Bolca hindistancevizi

1 kase findik ici

Bir tencereye; un, toz seker, ve nisastayi alin. Sitl yavas yavas ekleyerek purtizsiz bir kivam elde edinceye
kadar karigtirin.

Tencereyi ocada alip orta dereceli ateste karistirarak pisirin. Muhallebi kivamini alinca tereyadi ve vanliyayi ilave
edip 2-3 dakika karigtirarak pisirin.

Tencereyi ocaktan indirin ve mikserle 4-5 dakika cirpin.

Finn tepsisinin tabanini hindistanstan ceviziyle kaplayin.Hazirladiginiz muhallebiyi hindistancevizinin tGzerine
yayin.

Muhallebi oda sicakliginda soguduktan sonra buzdolabina kaldirip 4-5 saat bekletin.

Surenin sonunda muhallebiyi dolaptan ¢ikarin ve tiggenler elde edecek sekilde dilimleyin. Her bir Giggenin
arasina findik serpip diger tUggeni Uzerine kapatarak hazirlayin. Uzerine hindistancevizi ya da findik serpin.
Rulo seklinde hazirlamak icin;

Muhallebiyi yaklasik 5*5 cm 6l¢lsinde kareler bdltin. Her karenin ortasina findik koyup rulo yapin.

Tdm muhallebi bitene kadar ayni iglemi yapin.

Servis tabagina aldiginiz lokumlarin Gzerine findik serpip servis yapin.
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