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FINDIKLI TURTA

1 su bardagindan biraz az findik
100 gram tereya@i (veya margarin)
4/5 su bardagi toz seker

1 ¢corbakasidi zeytinyadi

5-6 corbakasidi sut

Bir paket maya

1 adet limon

Un

Yarim caykasiJi tozsekerle findiklari karistirin. Diger bir kapta, kalan tozsekerle yumurtalar ¢irpin. Oda
sicakhginda yumusamis margarini veya tereyagini eritin. Rendelenmis limon kabugu, 200 gr mayayla birlikle
elenmis unu, findiklari, zeytinyagini ve sutl ekleyip yeniden karistirin. 24 cm.lik bir kek kalibini yagdlayip, una
bulayin ve hazirlanmig karigimi ters yiiz edin. Turtayi, dnceden isittiginiz 200 derecelik firinda yarim saat kadar
pisirin.

CGikardiktan sonra pudra sekeri ve irice kiyllmig findiklarla sUsleyerek servis yapin.
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