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Hamuru igin:

6 su bardagi un

1 su bardag aygicek yagi

1 su bardag eritilmis tereyagi
3 yemek kagigi yogurt

1 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi ufalanmig findik
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

FINDIKLI TATLI

Serbet icin su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Koyulasmaya baslayinca limon suyunu ekleyin ve bir tagim
daha kaynatip tencereyi ocaktan alin. Unu byik bir hamur yogurma kabina eleyip ortasini gukur seklinde agin.
Tereyagl, aygicek yagl, yogurt, yumurta, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip yogurun. Uzerini nemli bir bezle
Ortlp 30 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar koparin ve elinizle bastirarak ¢ay tabagi
buyikliglnde agin. Ortasina findik pargalarini ekleyin ve hamurun iki ucunu Ust Uste gelecek sekilde kapatin.
Yaglanmis firin tepsisine dizip dnceden isitilmis 170 derece firinda iyice kizarana kadar pisirin. Tepsiyi firindan
alip Uzerine Ilik serbeti gezdirin. Hamurlar serbeti ¢ektikten sonra servis yapin.
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