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FINDIKLI TARTOLET

50 gr aci cikolata
125 gr margarin
125 gr seker

2 adet yumurta

1 tutam tuz

1 avug baklagil
25 ml stt

20ml kremsanti
10 gr toz seker
150 gr findik

Hamurumuz i¢in yumurta sarisi, 1 yemek kasigi kadar su, un, seker, tereyagi ve bir tutam kadar turumuzu farkl
bir kap icerisinde hazirliyoruz. Mikser yardimi ile tam olarak hamur elde edene kadar yoguruyoruz. Sonrasinda
hamurumuzu folyo yardimi ile sarip buzdolabina koyup, bir saat kadar bekletiyoruz. Harcimiz igin ayirdigimiz
malzemeleri de isitip karisimi sogumaya birakiyoruz. Akabinde igerisine yogurt ekleyerek karistiriyoruz ve
findigimizi gikolatamizi igerisine ekliyoruz. Ardindan i¢ harcimizi ve hamurlarimizi hazirladiktan sonra, ip
uzunlugunda sekil veriyor, is harcini ekliyoruz. Tim islemler bittiginde ise, 180 derecelik bir firnda 15-16 dakika
kadar pisiriyoruz.
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