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FINDIKLI TART

Malzeme

- 125 gram Sana

- 200 gram seker = 1,5 su bardagi
- 200 gram un = 2 su bardagi

- 3 adet yumurta

- 2 su bardagi batin findik

- 4 yemek kasi§ kakao

- 1 paket sutsiz ¢ikolata

- Pudra sekeri (Slislemek icin)

Hazirlanisi

Sana'yi oda sicakliinda bekletip, yumusatiniz.Gikolatayi rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

Derin bir kése igerisine yumurtalari kirip, icine sekeri ilave edip, krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.
Krema kivamina gelen yumurta +sekere, yumusamis Sana'yi ve eleyerek unu ilave edip, iyice karigtiriniz.
Sivi sana ile yaglanmis tart tepsisine hamuru dékip, kasigin sirti ile iyice dizeltiniz.

Hamurun Gzerine findiklarin hepsini batirip, rende ¢ikolatayi serpin.

Dondurulmus vigneleri, tart hamurunun igine batiriniz.(1 paketin tamamini kullaniniz.)

Onceden 200 derecede i1sitilmig firnda 30-35 dakika pisiriniz.

Pistikten sonra biraz sogutup, Uzerine stizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpiniz.

Soguk olarak servis ediniz.
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