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FINDIKLI SEKERPARE

1,5 su bardag findik

2 su bardagi un

1 yumurta

3 corba kagsiJ! tereyagdi
2 ¢ay bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi irmik

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

1,5 su bardagi su

1,5 su bardagi seker

1 tath kasidi limon suyu
2 adet karanfil

Oncelikle hamuru hazirlamak igin findiklarin bir kismini tGizerine batirmak igin ayirin. Daha sonra kalanini toz
haline getirin. Igine pudra sekerini, yumurtayi, irmigi, kabartma tozunu ve oda sicakliginda tereyagini ekleyip
iyice yogurun. Sekil verip tepsiye dizin, Gzerine findiklari batirin. 180 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Bu
arada serbeti icin tencereye suyu, sekeri ve karanfili ekleyin. 15 dakika kadar kaynatip hazirlayin. Firindan ¢ikan
tathinin Gzerine sicak serbeti ddkip cektirin. Soguk olarak ikram edin.
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