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FINDIKLI ŞEFTALİLİ KALP KEK

2 adet yumurta
1 su bardağı şeker
1 çay bardağı süt
1 çay bardağı erimiş margarin
1 çay bardağı fındık
1,5 su bardağı un
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
2 adet şeftali
1 yemek kaşığı bal

Yumurta ve şekeri iyice çırpın. Süt ve erimiş margarin ekleyip karıştırın.
Fındık, un, kabartma tozu ve vanilyayı ekleyip karıştırın.
Hamuru kek kalıbına döküp yayın.
Şeftaliyi soyup dilimleyin. Kekin üzerine dizin.
180 derecelik fırına sürün. Üzeri kızaran keki fırından alın.
Meyvelerin ve kekin parlak durması için üzerine fırça yardımıyla biraz bal sürün.

© lezzetler.com tarif no:117383 • adı:Fındıklı Şeftalili Kalp Kek • gönderen:ÇetinCeviz • indirme tarihi:19.09.2024 - 05:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findikli-seftalili-kalp-kek-vt86232
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/findikli-seftalili-kalp-kek-117383.jpg
http://www.tcpdf.org

