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FINDIKLI SEFTALILI KALP KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi erimis margarin
1 cay bardagdi findik

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 adet seftali

1 yemek kasigi bal

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. SUt ve erimis margarin ekleyip karistirin.

Findik, un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip karistirin.

Hamuru kek kalibina dékup yayin.

Seftaliyi soyup dilimleyin. Kekin tzerine dizin.

180 derecelik firina striin. Uzeri kizaran keki firndan alin.

Meyvelerin ve kekin parlak durmasi igin Gzerine firga yardimiyla biraz bal surun.
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